
Примерное двухнедельное цикличное меню

День:1
Неделя: ].

Сезон: Осень -Зима сад 2024 г, новое .

Возрастнffi категория: Сад

Стоимость рациона|
Стоимость по плануi

стоимость за 10:

Шеф-повар

000З - Технико-технолоtическщ карта

0ОО6 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания)(под, ред, Ф,Л.Марчука, изд, 1996 r., Моск8а, Хлебпродинформ)



День: 2

Неделя: 1

Сезон: Осень -Зима сад 2024 г, новое

Возрастнm категория: Сц

Примерное двухнедельное цикличное меню

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухrilтер:

ОО01 - <Сборник рецептур блюд и кулинарных изделиЙ мя в дошкольных организациях>(под, ред. М,П. могильного и В,А. Тутельяна, изд. 2011 г,, Москва, Дели принт)

000З - Технико-технологическм карта

0006 - <Сборник рецептур блюд И кулинарных ицелИй для предприятий общественноrо питания"(под. ред, Ф,Л,Марчука, и3д, 1996 г,, Москва, Хлебпродинформ)

0006 (м
6/н(таб24))

0001 (N9 75)

0001 (N9 376)

0001 (Na з98)
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День: З

Неделя: 1

Сезон: Осень -Зима сц 2024 г

Возрастнtr категория; Сад

6 sr/,Ф*l
..5 \

/,+

l/*'
МlЦl] Nq 6(j

новое,
..\l;,,
,: , -al. \:

.--.trуПримерное двухнедельное цикличное меню
rti.Зli,. ,i

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

, Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухrмтер:

000З - Технико-технолоrическая карта

оооб - (сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания>(под, ред, Ф,Л.Марчука, изд, 1996 г., Москва, ХЛебпродинформ)

0002 (Np 1з4)

0001 (N9 292)



День:4
Неделя: 1

Сезон: Осень -Зима сад 2024 r. новое
Возрастная катеrория: Сад

Примерное двухнедельное цикличное меню

0006 (Ne
б/н(таб24))

0001 (N9 58)

0001 (Ns 137)

000З (Np 508)

Стоимость рациона;
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухrмтер;

000З - Технико-технологическая карта

0006 - (Сборник рецептур блюд и кулИнарных изделий мя предприятиЙ общественного питанияr(под, ред, Ф,Л.Марчука, изд, 1996 г., Москва, Хлебпродинформ)



Деньi 5

Неделя: 1

Сезон: Осень -3има сад 2024 r. новое ,

Возрастнffi катеrория: Сад

Примерное двухнедельное цикличное меню

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухrilтер;

ООО1 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для детей в дошкольных организацияхD(под, ред. м,п, моrильного и в,д. тутельяна, изд. 2011 г,, москва, дели принт)

000З - Технико-технологическш карта

0006 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных ицелий для предприятий общественноtо питанияD(под, ред. Ф.Л,Марчука, изд, 1996 г., Москва, Хлебпродинформ)

0002 (м 71)
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День: ],

Неделя:2
Сезон: Осень -Зима сад 2024 г, новое
Возрастнm категория: С8д

Примерное двухнедельное цикличное меню

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухrалтер:

0003 - Технико-технологическtr карта

ОOО6 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий рля предприятий общественноrо питания,,(под, ред, Ф,Л,Марчука, и3д, 1996 г,, Москва, Хлебпродинформ)

0001 (N9 67)

0001 (Ne з75)

000З (N9 ЗЗ4)

0006 (N9

6/н(таб24))



День: 2

Неделя: 2

Сезон; Осень -Зима сад 2024 г. новое
Возрастнd катеrория: Сад

ПримернOе двухнедельнOе цикличное меню

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10i

Шеф-повар

Врач(диетсестра):

Бухгмтер:

000З - Технико-технолоrическm карта

00об - (сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания>(под. ред. Ф.Л.Марчука, ИЦ. 1996 г., Москва, ХЛебПРОДИНфОРМ)

0006 (Ne
б/н(та624))

0001 (Ne 84)

витамr*.,,-\Ё ]'?,,,,i rl

0001 - <Сборник рецептур в дошкольных орrанизацияхr(под. ред. М.П. Моtильного и В.А. Тутельяна, изд. 2011 г., Москва, Дели принт)



День: З

Неделя:2
Сезонi Осень -Зима сад2О24 r,

Возрастнil катеrория: Сад
новое ,

2о24 r,

О001 (Na 76)

0001 (N0 З98)

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухгатер:

000З - Технико-технолоtическш карта
0006 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий мя предприятиЙ общественного питанИяD(под. ред. Ф,Л,Марчука, изд, 1996 г., Москва, Хлебпродинформ)

,z/"i::.'..fiЫеЁ
l,'.,,',с; j ir Фiя60 

jЁёfg

|. ъ t't_ Иgаяова(
'_ /' ь,,,, 'м.?пу

;.i.. jlПфИсд!
.' l j.l... '{'(i

i + ;)' "i'J,tцrп
.\ - '/\,],Примерное двухнедельное цикличное меню



День:4
Неделя:2
Сезон: Осень -Зима сад2О24 r

Возрастнu катеtория: Сад Y(),
)4 

"'"
Примерное двухнедельное цикличное меню

/ Ряснова А, Ф,

, -,"Фл,,Ф
'а,,

0001 (N9 85,120

0002 (N9 468)

0001, (Ne 454)

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухгмтер:

000З - Технико-технолоrическш карта

ОО06 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания>(под, ред, Ф,Л,Марчука, изд, ].996 г., Москва, Хлебпродинформ)

0001 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных s дошкольных организацияхо(под. ред, М,П, Могильного и В,Д, Тутельяна, изд, 2011 г., Л,.4осква, Дели принт)



День: 5

Неделя:2
Сезон: Осень -Зима сал2О24 г

возрастнш категория: сад

Примерное двухнедельное чикличное меню

Стоимость рациона:
Стоимость по плану:

стоимость за 10:

Шеф-повар

ВрачИиетсестра):

Бухгмтер:

ООО1 - (Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для детей в дошкольных организациях)(под, ред, М,П, Могильноtо и В,Д, Тутельяна, изд. 2011 r,, lйосква, Дели принт)

000З, Технико-технолоtическtr карта

О006 - <Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий мя предприятий общественного питания)(под. ред. Ф.Л,Марчука, изд, ].996 г,, Москва, Хлебпродинформ)

0003 (Ne З11)

0001 (Nq 57)

000з (Nc 508)

0001 (N9 З75)
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000б (N9
6/н(та624))


